RAPID
Paeruginosa




O RAPID’P.aeruginosa € um meio de
cultura cromogénico seletivo para a
enumeracao direta, sem confirmacéo, de
Pseudomonas aeruginosa apos filtracao

por membrana de amostras de agua.

Este meio é ideal para testar
Paeruginosa em agua destinada ao
consumo humano, em particular agua
engarrafada, assim como agua nao
tratada - agua de poco, lagos e riachos

onde ha abundante flora microbiana.
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Contagem direta de Resultados completos Resultados confiaveis
P.aeruginosa com alta dentro de 22 a 30 horas em comparagdo com o
especificidade método agar CN

de 35% a 80% mais rapido
em relagéo a ISO 16266:2006

®

Certificado pela NF VALIDATION

Excelente contraste Nenhuma etapa como método alternativo para
de cores para de confirmagéo deteccao e contagem de P.aeruginosa
avaliagao rapida de necessaria
colénias de acordo com a norma NF EN ISO 16266

em agua com baixo teor de sélidos
em suspensao.



Preparacao do meio desidratado

Agite sempre a garrafa Esterilizar em autoclave a
antes de usar. 121 + 3 °C por 15 min.

Dissolva 26,4g de p6 em 1L Resfriar o meio a 44-47 °C.
de agua destilada e misture Dispense em placas de
até obter uma suspensao Petri e deixe na bancada
homogénea. para secatr.

Aqueca delicadamente,
agitando com frequéncia,
e deixe ferver até dissolver
completamente.

Um frasco de 5009 de
po6 produz 18,9L de
meio.
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Armazenamento

Meio desidratado:

2-8°C se a embalagem estiver
cuidadosamente vedada, em
um ambiente seco e arejado

Placa preparada a partir de
meio desidratado:

15 dias a 2-8°C se a
embalagem estiver

cuidadosamente vedada, em
um ambiente seco e arejado


https://www.bio-rad.com/sites/default/files/2024-05/10000171245.pdf

Leitura e interpretacao dos resultados

P.aeruginosa forma coldnias azuis,
azul-esverdeadas ou verdes no
agar RAPID’P.aeruginosa. Todas
as colénias que demonstram
cores tipicas devem ser contadas,
independentemente do tamanho.

Confirmatorio

Validacoes internacionais
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method for agrifood
nf-validation.agnor.org/en
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Saiba mais



https://nf-validation.afnor.org/en/wp-content/uploads/sites/2/2024/02/BRD-07-21-04-12_en.pdf
https://nf-validation.afnor.org/wp-content/uploads/sites/2/2014/03/BRD-07-21-04-12_en.pdf
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RAPID'P.aeruginosa Agar for Water
Testing
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Acesse o guia do usuario:

Mais solucoes para
analise de agua

Conheca nossas solugdes avancadas
para andlise de agua, garantindo
preciséo e confiabilidade.

Descubra mais produtos clicando nos
links ao lado ou escaneando o QRcode.

Water Safety a_nd.
Cuality Reference Guide



https://www.bio-rad.com/sites/default/files/webroot/web/pdf/fsd/literature/FSD_17932.pdf
https://www.bio-rad.com/sites/default/files/2023-12/Bulletin_3594.pdf
https://www.bio-rad.com/pt-br/product/rapidp-aeruginosa-agar-for-water-testing?ID=LTN16D4VY

Webinars

Fique por dentro!

Acesse o canal de webinars Ciéncia

na Web e se matricule no curso

de Segurancga dos Alimentos na
Universidade Bio-Rad para conhecer
o nivel de expertise do nosso segmento
de Food Science.

ciénciab na web

Profissionais especializados e com
amplo know-how em Microbiologia de
Alimentos e Biologia Molecular estao
prontos para oferecer o Suporte Técnico
personalizado que sua rotina demanda.

Food and Environmental Testing

E mais...

Saiba mais sobre como as
solucoes para analises de
alimentos da Bio-Rad se

integram para melhorar a

Food Safety and Quality performance do seu laboratério.
Reference Guide

Telefones: E-mails:

B’O 'RAD SAC 0800-880-0092 suportecientifico@bio-rad.com
Capitais e Regides atendimento@bio-rad.com
Metropolitanas 4003-0399 marketing_brz@bio-rad.com

Av. Doutor Chucri Zaidan, 1240, 19° Andar, Edificio Morumbi Corporate, Vila Sao Francisco - Sdo Paulo -SP, CEP: 04711-130.


https://www.eventials.com/bio-rad/?q=fsd
https://universidadebiorad.eadbox.com/courses/seguranca-dos-alimentos
https://www.bio-rad.com/sites/default/files/webroot/web/pdf/fsd/literature/FSD_17933.pdf
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